
PRANZO DI NATALE
25 dicembre 2025

MENU DEGUSTAZIONE

Benvenuto

Insalatina di cappone, puntarelle, gel di melograno e bagna cauda

Tortellini “senza sfoglia” con doppio prosciutto, 
Parmigiano 60 mesi e tartufo nero

Risotto con broccolo fiolaro, burro acido 
e robiola di Roccaverano

Cappello del prete, crema di topinambur, cavolo nero e mostarda di pere

Pre-dessert 

Panettone con albicocche e fava tonka 
accompagnato da spuma allo zabaione

€ 130
bevande escluse

Il menu degustazione è valido per l’intero tavolo.



Il menu degustazione è valido per l’intero tavolo.

MENU DI CAPODANNO
31 dicembre 2025

MENU DEGUSTAZIONE

Benvenuto

Capasanta, beurre blanc, patate, caviale ed erba cipollina

Risotto ai limoni del Garda, vaniglia,  
miso di pistacchio e carpaccio di gamberi 

Tagliolino 30 tuorli con ceci e baccalà

Rombo alla mugnaia, funghi trombette dei morti,  
pastinaca e tartufo nero

Pre-dessert 

Torta di rose con crema alla vaniglia e rum invecchiato

€ 150
bevande escluse



Il menù che abbiamo preparato per voi può contenere allergeni. Vi chiediamo di segnalarci eventuali intolleranze o allergie. Alcune pietanze possono essere congelate presso il nostro 
ristorante per preservare al massimo le caratteristiche organolettiche e nutrizionali degli alimenti o per utilizzare ingredienti non sempre disponibili. Il personale è a vostra disposizione per 

ulteriori chiarimenti. I prodotti ittici somministrarti crudi sono stati sottoposti a bonifica tramite trattamento di congelamento così come previsto dal Reg. UE 853/2004.
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