
ANTIPASTI
Capasanta scottata su variazione di mais

€ 28

Cotto e crudo di verdure, erbe aromatiche e yogurt di bufala
€ 24

Vitello tonnato “Riviera”
€ 26

Battuta di tonno rosso del Mediterraneo, capperi, 
olive e spuma di pomodoro cuore di bue

€ 32

Gambero rosso con gazpacho di friggitelli e levistico
€ 32

PRIMI
Spaghettone con vongole e pesto di prezzemolo

€ 28

Pacchero alla seppia, il suo lardo e il suo nero
€ 30

Fresine alla busara di scampi e limone
€ 32

Devozione… Pacchero al pomodoro corbarino
€ 24

Risotto con crema di melanzane, provola affumicata e pomodoro
€ 28

Gnocchi con burro affumicato alle alghe, emulsione di ricci e caviale di aringa
€ 32



SECONDI 

Funghi di stagione cotti e crudi con salsa olandese, 
gel al prezzemolo e dragoncello 

€ 26

Pescato del giorno con carote alla scapece, zenzero e verbena
€ 35

Milanese di pesce spada  
(per due persone)

€ 60

Polpo alla griglia con emulsione alla gallega e clorofilla di prezzemolo  
(per due persone)

€ 60 

Manzo con crema al rafano, baby taccole e noci sottaceto
€ 32

CONTORNI
Patate in tripla cottura

€ 10

Insalata di pomodoro cuore di bue 
€ 10

Scarola alla carrettiera
€ 10

Fagiolini al miele e senape
€ 10



DOLCI

Tiramigiù  
€ 12

Tarta de queso con gelato al latte di capra 
€ 12

Bavarese alla lavanda con sedano, mela verde e levistico
 € 12

Sfoglia con crema allo yuzu e gelato all’olio d’oliva
 € 12

Selezione di gelati e sorbetti artigianali
2 gusti € 8 - 3 gusti € 12

Selezione di formaggi, accompagnati da confetture di stagione,  
miele e pan brioche alla frutta secca
3 formaggi € 14 - 5 formaggi € 20

Il menù che abbiamo preparato per voi può contenere allergeni. Vi chiediamo di segnalarci eventuali intolleranze o allergie. Alcune pietanze possono essere congelate 
presso il nostro ristorante per preservare al massimo le caratteristiche organolettiche e nutrizionali degli alimenti o per utilizzare ingredienti non sempre disponibili. Il 
personale è a vostra disposizione per ulteriori chiarimenti. I prodotti ittici somministrarti crudi sono stati sottoposti a bonifica tramite trattamento di congelamento così 

come previsto dal Reg. UE 853/2004.
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MENU DEGUSTAZIONE

ANTIPASTI
Gambero rosso con gazpacho di friggitelli e levistico

Capasanta scottata su variazione di mais

PRIMI
Fresine alla busara di scampi e limone

Gnocchi con burro affumicato alle alghe,  
emulsione di ricci e caviale di aringa

SECONDO
Pescato del giorno con carote alla scapece,  

zenzero e verbena

DOLCE
Sfoglia con crema allo yuzu e gelato all’olio d’oliva

€ 120

Il menù che abbiamo preparato per voi può contenere allergeni. Vi chiediamo di segnalarci eventuali intolleranze o allergie. Alcune pietanze possono essere congelate 
presso il nostro ristorante per preservare al massimo le caratteristiche organolettiche e nutrizionali degli alimenti o per utilizzare ingredienti non sempre disponibili. Il 
personale è a vostra disposizione per ulteriori chiarimenti. I prodotti ittici somministrarti crudi sono stati sottoposti a bonifica tramite trattamento di congelamento così 

come previsto dal Reg. UE 853/2004.
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