
Das Degustationsmenü wird für alle Gäste am Tisch serviert.

WEIHNACHTSMITTAGESSEN
25. Dezember 2025

 DEGUSTATIONSMENÜ

Amuse-Bouche

Kapaun-Salat mit Puntarelle, Granatapfelgel und Bagna Cauda

“Teiglose” Tortellini mit doppeltem Schinken,  
60 Monate gereiftem Parmigiano und schwarzem Trüffel

Risotto mit Fiolaro-Brokkoli, Sauerbutter  
und Robiola aus Roccaverano

“Priesterhut” mit Topinambur-Creme, 
 Schwarzkohl und Birnenmostarda

Pre-dessert 

Panettone mit Aprikosen und Tonkabohne, 
begleitet von einer Zabaione-Schaum

€ 130
Getränke nicht inbegriffen



Das Degustationsmenü wird für alle Gäste am Tisch serviert.

SILVESTERMENÜ
31. Dezember 2025

DEGUSTATIONSMENÜ

Amuse-Bouche

Jakobsmuschel mit Beurre Blanc, Kartoffeln, Kaviar  
und Schnittlauch

Risotto mit Zitronen aus dem Gardasee, Vanille, 
Pistazien-Miso und Garnelen-Carpacci

Tagliolini aus 30 Eigelben mit Kichererbsen und Stockfisch

Steinbutt nach Müllerin Art  
mit Totentrompeten-Pilzen, Pastinake und schwarzem Trüffel

Pre-dessert 

Rosenkuchen mit Vanillecreme und gereiftem Rum

€ 150
Getränke nicht inbegriffen



Das für Sie zubereitete Menü kann Allergene enthalten. Wir bitten Sie, uns über eventuelle Unverträglichkeiten oder Allergien zu informieren. Einige Gerichte können 
in unserem Restaurant eingefroren werden, um die organoleptischen und nährwertbezogenen Eigenschaften der Gerichte zu erhalten oder um Zutaten zu verwenden, 
die nicht immer verfügbar sind. Das Personal steht Ihnen für weitere Auskünfte gerne zur Verfügung. Fischprodukte, die roh serviert werden, wurden gemäß der EU-

Verordnung 853/2004 durch Einfrieren behandelt.
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