
VORSPEISEN
Gebratene Jakobsmuschel auf Maisvariation

€ 28

Gekochtes und rohes Gemüse, aromatische Kräuter und Büffeljoghurt
€ 24

Vitello tonnato “Riviera”
€ 26

Mittelmeer-Rotthunfisch-Tatar mit Kapern, Oliven und Ochsenherztomaten-Schaum
€ 32

Rote Garnele mit Friggitelli-Paprika-Gazpacho und Liebstöckel
€ 32

NUDEL- UND REISGERICHTE
Spaghettone mit Venusmuscheln und Petersilienpesto

€ 28

Pacchero-Nudeln mit Sepia, Sepiaspeck und seiner Tinte
€ 30

Fresine alla busara mit Scampi und Zitrone
€ 32

“Hingabe”… Pacchero-Nudeln mit Corbarino-Tomaten
€ 24

Risotto mit Auberginencreme, geräuchertem Provola-Käse und Tomate
€ 28

Gnocchi mit geräuchertem Algenbutter, Seeigel-Emulsion und Heringskaviar
€ 32



HAUPTGERICHTE
Saisonale Pilze, gekocht und roh,  

mit Hollandaise, Petersiliengel und Estragon
€ 26

Fang des Tages mit Scapece-Karotten, Ingwer und Eisenkraut
€ 35

Schwertfisch nach Mailänder Art  
(für 2 Personen)

€ 60

Gegrillter Oktopus mit galizischer Emulsion und Petersilienchlorophyll  
(für 2 Personen)

€ 60

Rindfleisch mit Meerrettichcreme,  
jungen Zuckererbsen und eingelegten Walnüssen

€ 32

BEILAGEN
Dreifach gekochte Kartoffeln

€ 10

Ochsenherztomaten-Salat
€ 10

Scarola alla carrettiera
€ 10

Grüne Bohnen mit Honig und Senf
€ 10



DESSERTS
Tiramigiù  

€ 12

Käsekuchen mit Ziegenmilcheis
 € 12

Lavendel-Bavarois mit Staudensellerie, grünem Apfel und Liebstöckel
 € 12

Blätterteig mit Yuzu-Creme und Olivenöl-Eis
 € 12

Auswahl an Sorbets                                                                                               
2 Kugeln € 8 - 3 Kugeln € 12                                                                                                 

Käseauswahl, begleitet von Marmeladen der Saison,  
Honig und Trockenfrüchte-Pan Brioche                                                                                 
3 Käsesorten 14 € - 5 Käsesorten 20 €                                                                                                 

Das für Sie zubereitete Menü kann Allergene enthalten. Wir bitten Sie, uns über eventuelle Unverträglichkeiten oder Allergien zu informieren. Einige Gerichte können 
in unserem Restaurant eingefroren werden, um die organoleptischen und nährwertbezogenen Eigenschaften der Gerichte zu erhalten oder um Zutaten zu verwenden, 
die nicht immer verfügbar sind. Das Personal steht Ihnen für weitere Auskünfte gerne zur Verfügung. Fischprodukte, die roh serviert werden, wurden gemäß der EU-

Verordnung 853/2004 durch Einfrieren behandelt.

WIFI: Riviera-Friends • PASSWORD: WelcomeRiviera0822



DEGUSTATIONSMENÜ

VORSPEISEN
Rote Garnele mit Friggitelli-Paprika-Gazpacho und Liebstöckel

Gebratene Jakobsmuschel auf Maisvariation

NUDEL- UND REISGERICHT
Fresine “alla busara” mit Scampi und Zitrone

Gnocchi mit geräuchertem Algenbutter,  
Seeigel-Emulsion und Heringskaviar

HAUPTGERICHT
Fang des Tages mit Scapece-Karotten, Ingwer und Eisenkraut

DESSERT
Blätterteig mit Yuzu-Creme und Olivenöl-Eis

€ 120

Das für Sie zubereitete Menü kann Allergene enthalten. Wir bitten Sie, uns über eventuelle Unverträglichkeiten oder Allergien zu informieren. Einige Gerichte können 
in unserem Restaurant eingefroren werden, um die organoleptischen und nährwertbezogenen Eigenschaften der Gerichte zu erhalten oder um Zutaten zu verwenden, 
die nicht immer verfügbar sind. Das Personal steht Ihnen für weitere Auskünfte gerne zur Verfügung. Fischprodukte, die roh serviert werden, wurden gemäß der EU-

Verordnung 853/2004 durch Einfrieren behandelt.
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